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É TEMPO DE 
CELEBRAR… 

O ano de 2023 foi conturbado, com eventos climáticos, guerras, cenários que 
deixam as pessoas aflitas. Porém, estamos em tempo de celebrações e preci-
samos focar no que é essencial para a vida como estar com a família e amigos. 
Afinal, precisamos buscar o equilíbrio e garantir que em 2024 todos estejam 
juntos e unidos. 

O novo ano também traz o Verão, a estação mais aguardada, sinônimo de 
diversão, descanso, passeios na praia e no mar… Momento em que todos bus-
cam a renovação necessária para começar o ano com o pé direito e as metas 
planejadas. 

Por isso, a HALLO! deseja que os leitores consigam planejar, executar e apro-
veitar ao máximo tudo o que 2024 trouxer. Sempre com sabedoria, resiliência, 
determinação e a certeza de que cada estação é necessária para completar-
mos o ciclo da vida.
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NATAL EM NATAL EM 
BLUMENAU BLUMENAU 
20232023

Com variedade de opções, o Natal 
Blumenau 2023 se destaca como 
um destino ideal para toda a fa-
mília, proporcionando momentos 
inesquecíveis e diversão gratuita.

Celebração que ocorre entre os 
dias 29 de novembro de 2023 até 
7 de janeiro de 2024 se destaca 
como um evento abrangente e 
encantador, oferecendo diversas 
atividades e atrações para cele-
brar a temporada festiva. O Na-
tal em Blumenau 2023 promete 
uma celebração mágica e cultu-
ral, proporcionando experiências 
inesquecíveis para moradores e 
visitantes.   Saiba mais das no-
vidades em  natalemblumenau.
com.br. 

 Estações Temáticas
O Parque Vila Germânica é a maior 
área coberta com temática natali-
na do país. De área total, são mais 
de 30 mil metros quadrados dedi-
cados ao Natal em Blumenau. O 
evento conta com apresentações 
culturais, presépio, personagens 
do natal, desfiles, apresentações 
externas, oficinas, Mercado de 
Natal, visita à Casa do Papai Noel, 
passeio de trem e Estação Vila Ge-
lada, dentre outras atrações.  

O Setor 1 vai abrigar a Estação 
Noel, um carrossel, e será cercado 
por uma Oficina de Cartinhas. Terá 
também a Cozinha Noel, com uma 
oficina de pintura de bolachas na-
talinas, e ao fundo do pavilhão, 
a Fábrica do Noel, onde o público 
poderá se envolver na produção de 
brinquedos.  

No setor 2 vamos encontrar a Es-
tação Floquinhos, que transporta-
rá os visitantes para um cenário 
de neve, com uma grande varieda-
de de brinquedos, um Mercado de 
Natal, Globo de Neve, opções de 
alimentação, uma pista de patina-
ção no gelo e a casa do Papai Noel. 

Na área externa temos a Estação 
Pinheirinhos, com alimentação, 
brinquedos, apresentações cultu-
rais e o show de acendimento das 
luzes. Já no setor Spaten Platz te-
remos Cinema 4D, com o filme “As 
Aventuras de Noel em 4D”.
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Novidades
Além disso, teremos o cinema 4D com o 
filme “As Aventuras de Noel em 4D”. O 
evento, especialmente destinado para 
crianças a partir de 3 anos, apresenta lin-
guagem infantil, características de car-
toon, aventura e efeitos sensoriais. As 
sessões ocorrem de quinta a domingo, 
com exibição extra na segunda-feira, dia 
de Natal, no Spaten Platz, Quintas e sex-
tas das 16h às 20h, Sábados e domingos 
das 11h às 20h, dia 24/12 das 11h às 15h e 
dia 25/12 das 11h às 20h. As sessões têm 
duração média de 20 minutos.

Outra novidade do Natal em Blumenau 
é a disponibilidade de água ultrafiltrada 
para o público. Essa iniciativa, que já ha-
via sido introduzida durante a 38ª edição 
da Oktoberfest, está sendo mantida du-
rante o evento natalino. O ponto de aces-
so à água ultrafiltrada está localizado 
entre os setores 1 e 2 (Estação Noel e Es-
tação Floquinhos), com quatro torneiras. 

Horário das atrações
Após o primeiro dia até 23 de dezembro, o evento es-
tará aberto ao público de segunda a sexta das 16h às 
23h, sábados e domingos das 10h às 23h. Nos dias 24 
e 31 de dezembro, das 10h às 17h. No dia de Natal, o 
atendimento será das 10h às 23h. De 26 de dezembro 
a 7 de janeiro, o evento terá horário de atendimento 
diferenciado.

Contemplação externa
A contemplação externa do Natal em Blumenau es-
tará disponível todos os dias, das 8h à meia-noite. O 
espetáculo de acendimento das luzes, intitulado “Re-
acendendo Sentimentos” e protagonizado por Lino e 
Laura, ocorre diariamente até 7 de janeiro de 2024, às 
19h, na área externa do Parque Vila Germânica. 

Desfiles 
O evento contará com os tradicionais 
desfiles temáticos na Rua Alberto Stein, 
na abertura do evento, dia 29, e nos dias 
2, 9, 16 e 23 de dezembro, sempre às 20h. 
A Rua Curt Hering também receberá a 
atração, mas em formato diferenciado, 
de acordo com as características da via, 
nos dias 6 e 13 de dezembro, às 20h. 

Com a temática “A Viagem Mágica de 
Boris e Rufus”, os desfiles contarão a 
história dos personagens em uma aven-
tura encantadora para descobrir onde o 
Noel vive, os hobbies e os segredos da 
entrega e produção dos presentes de 
Natal.
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Brinquedos
O Natal Blumenau 2023 promete uma experiência má-
gica e divertida com a inclusão de 17 atrações emocio-
nantes. Entre elas estão o Bate-Bate, Carrossel, Cha-
péu-mexicano, Comboio Caminhão, Comboio Carrinho, 
Comboio Trem, Comboio Trenó, Jump, Kid Play, Mini 
Barco Viking, Mini Roda-gigante, Mini Torre, Mini Twis-
ter, Pista de Gelo, Roda-gigante, Torre e Trem percurso.

De segunda a quinta-feira, cada brinquedo terá um 
custo acessível de R$15, exceto a Pista de Gelo, que 
estará disponível por R$35. Já nos finais de sema-
na, sextas, sábados, domingos, e nos dias 25/12/23 
e 01/01/24, o valor será de R$20 por brinquedo, com 
exceção da Pista de Gelo, que terá um custo de R$45.

Mercado de Natal na Praça 
Rosenplatz
O Mercado de Natal, localizado na Praça Rosenplatz 
do Centro Histórico de Blumenau, funcionará de se-
gunda a sexta, das 10h às 16h, e aos sábados e do-
mingos, das 10h às 21h, durante o período de 29 de 
novembro de 2023 a 07 de janeiro de 2024. Nos dias 
24 e 31 de dezembro, estará aberto das 10h às 14h, 
fechando nos dias 25/12/23 e 01/01/24.

Essa diversidade de atrações posiciona o Natal Blu-
menau 2023 como um destino imperdível para famí-
lias em busca de momentos inesquecíveis e diversão 
garantida. Aproveite a magia natalina enquanto se 
entrega à emoção dessas incríveis atrações.

Natal pela cidade
A iluminação de Natal se es-
tenderá por toda a cidade, 
incluindo locais como a Pre-
feitura de Blumenau, ruas das 
Palmeiras, XV de Novembro, 
Curt Hering, além da Avenida 
Beira-Rio. As pontes Adolfo 
Konder e Ruy Eduardo Willecke 
no Centro Histórico também 
receberão decoração especial. 
O prédio que abriga a Secreta-
ria Municipal de Cultura e Rela-
ções Institucionais também se 
juntará à festividade.

6
Texto e fotos: Divulgação Prefeitura de Blumenau
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Rita Maria 
Stüepp, Desirre 
Bollmann e 
Sandra Liane de 
Souza

Vera Moreti, 
Desirre 
Bollmann, 
Joel Dias da 
Silva, Patricia 
Kalsburg 
e Gustavo 
Siqueira

Tereza Brasil 
Valim e 
Jacqueline 
Aigner

Desirre 
Bollmann e 
Patricia Kasburg

Fernanda 
Tonello  e Aline 
de Oliveira

Juli Deschamps, 
Vera Moreti e 
Cristina Oliveira

Aline de Oliveira, 
Jacque Aigner,  
Neli Sabadin, 
Fernanda 
Tonello, Desirre 
Bollmann, 
Tereza Valim, 
Tatiana Lopes 
e Maria Lucia 
Rosseto Paiva

Tradição em Camisaria Sob Medida

Loja: Rua Prudente 182 -Nova Blumenau/SCde Moraes, -Vila

@treviscamisaria

1985desde

Tradição em Camisaria Sob Medida
desde 1985

     @treviscamisaria
Loja: Rua Prudente de Moraes, 182 - Vila Nova - Blumenau/SC

• Gustavo Siqueira
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L E N I T A
Silveira
G A S T R O N O M I A

Mais que saúde! Um estilo...

LONG LIFE 
Academia

04 05

Colunista, apresentador, produtor de eventos e agitador social

 @gustavosiqueiratv

APAE DE BLUMENAU 
CELEBRA O NATAL
O tradicional Jantar Natalino da APAE 
de Blumenau aconteceu no Don Con-
cept Hall e foi comandado pelo Chef 
Paulo Gustavo. Diversas madrinhas 

e padrinhos se esmeraram em trans-
mitir a magia da data com mesas lin-
das, recheadas de amor! Afinal, fazer 
o bem nunca sai de moda! 

01 02

FOTOS: PEDRO WALDRICH.
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Host Blumencast - podcast de Blumenau

 @andrecantoni • @blumencast

• André Cantoni

AS MAIORES 
ENCHENTES DE 
BLUMENAU

O ano de 2023 está chegando ao fim, alívio para os que já não 
aguentam mais o ano considerado atípico, angustiante para ou-
tros que gostariam de mais alguns meses para colocar todos os 
objetivos traçados desde janeiro em execução.

Fato é que, que o ano de 2023 será lembrado pelo blumenauense 
como aquele que bateu o recorde de enchentes, somando seis, 
todas elas entre os meses de outubro e novembro. A enchen-
te causou outro prejuízo que até então era desconhecido pelo 
blumenauense: o impacto na Oktoberfest. Mesmo prorrogada, 
aquela que tinha tudo para ser considerada a melhor de todas as 
edições foi ofuscada pelo cataclisma. E é com base nesse tema 
tão conhecido em nossa cidade que elencamos as 6 maiores en-
chentes que Blumenau já teve.

1851: Diferente do que mostra o histórico de enchentes do Aler-
tablu, a primeira enchente registrada não foi em 1852, mas sim 
em 15 de março de 1851, ou seja, nos primeiros seis meses da 
Colônia Blumenau. O rio devastou as primeiras plantações, levou 
o engenho de serrar e tábuas prontas que seriam empregadas 
nas primeiras casas.

1880: Essa foi a maior enchente já registrada na história de Blu-
menau, quando o Rio Itajaí-Açu atingiu 17,1 metros no dia 23 de 
setembro. A Vila Blumenau recém havia sido elevada à categoria 
de município. A casa de Dr. Blumenau na Rua das Palmeiras foi 
levada e a cidade demorou três anos para voltar ao normal.

1911: Nesse ano, houve duas enchentes catastróficas, uma em 
02 de outubro com o rio atingindo 16,9m e a segunda em 29 de 
outubro, um pouco menor com 9,86m. Ela é lembrada até hoje 
pois foi a última grande enchente antes de 1983.

1983: A lacuna temporal de 72 anos entre 1911 - 1983 e as en-
chentes em menor proporção que ocorreram nesse ínterim, fi-
zeram com que a população criasse a falsa sensação de que o rio 
nunca mais fosse chegar em nível acima dos 12m. Esse ceticismo 
cobrou seu preço: muito prejuízo nas residências e comércios e 
um total de 49 mortes e 200 mil desabrigados em Santa Cata-
rina.

1990: Diferente das enchentes em que o rio vai avolumando de 
forma gradativa, a enxurrada ocorre em pouco tempo com um 
poder devastador muito grande. Foi o que aconteceu na região 
do Garcia, mais precisamente na Rua da Glória, Rua Belo Hori-
zonte e adjacências. A tragédia ocorreu em 14 de outubro, em 
plena Oktoberfest. O saldo foi 21 mortos e 40 feridos.

2008: A tragédia de 2008 é mais recente e não menos dolorosa 
para Blumenau. Foi uma enxurrada acompanhada de enchente. 
O rio atingiu 11,52m e diversos deslizamentos de terra ocorreram 
provocando muito prejuízo e mortes. Só em Blumenau foram 24 
vítimas fatais e 25 mil desabrigados.

1851

20081990

19831911

1880
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VENHA NOS VISITAR NA PRAÇA DR. BLUMENAU!

VIVA A EXPERIÊNCIA DA
CERVEZA PATAGONIA
PERTO DE VOCÊ.

Rua XV de Novembro, 400 
Centro - Blumenau

DR. BLUMENAU KAFFEE
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CERVEZA PATAGONIA
PERTO DE VOCÊ.

Rua XV de Novembro, 400 
Centro - Blumenau

DR. BLUMENAU KAFFEE

1111

@santafe66blumenau

Chef Alemão

@heikograbolle

• Heiko Grabolle

APFELSTRUDEL 
DO CHEF ALEMÃO
A receita do Apfelstrudel pode variar, pois depende dos ingre-
dientes escolhidos para o preparo. Aprendi que o segredo é não 
abrir o forno durante a cocção e a degustação deve apresentar 
um sabor de maçã suculenta. Dependendo do tipo de maçã que 
você usa, o recheio contém mais ou menos umidade. Você pode 
regular então com o açúcar cristal, uva passas e farinha de rosca 
doce. É sempre interessante fazer um teste de purê com a maçã 
que você comprou.

Ingredientes para a massa filó:
250 gramas de farinha de trigo especial
1 ovo
125 ml de água morna
1 Colher de chá de óleo de girassol

Modo de preparo:
Modo de Preparo da massa:
Misturar os ovos com o óleo e a água (cuidar para utilizar-se das 
medidas exatas, se o ovo for muito grande acrescente um pou-
quinho mais de farinha de trigo). Peneirar e acrescentar a farinha 
de trigo e o sal. Sovar tudo para obter uma massa homogênea e 
firme (quanto mais você sovar a massa, melhor ela fica – 15 a 20 
minutos é o ideal). Embrulhar num pano e deixar descansar por 
pelo menos 20 a 30 minutos (melhor ainda se for por três horas).

Ingredientes para o recheio:
8 maçãs
aproximadamente 100 gramas açúcar cristal
canela em pó ao gosto
100 gramas uva passa
60 ml Amaretto ou outro licor com sabor de amên-
doa
100 gramas castanha de caju sem casca
Farinha de rosca doce ao gosto

Modo de preparo do recheio:
Lavar e descascar as frutas. Cortar em 
cubos, e misturar todas as frutas juntas 
numa tigela ou bowl. Hidratar as uvas 
passas com o Amaretto, picar as nozes 
e castanhas. Em seguida, misturar to-
dos os ingredientes, menos a farinha 
de rosca. Verificar a consistência do re-
cheio e acrescentar farinha de rosca até 
obter um recheio úmido, mas compac-
to. Provar e acrescentar mais açúcar, se 
necessário.

Modo de preparo do 
Strudel:
Para finalizar o strudel, abrir a massa 
bem fina. Começar com um rolo primei-
ro e depois usar as costas da mão para 
esticar a massa. Deitar a massa sobre 
um pano e distribuir o recheio por cima 
da massa (75%). Embrulhar a massa 
com o recheio e assar no forno a 160 
graus seco por 20 min. Para uma me-
lhor aparência, pincelar com uma mis-
tura de gema de ovo e nata por cima.
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 Rua Alberto Stein, 132 | Blumenau SC

@hamburgueria.feio 47.3326.0001 | 47.98476-0001

Desde 1977 presente na 
vida do Blumenauense!
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NORTE SHOPPING: DO ESPAÇO DE GRANDES 
EVENTOS A CHEGADA DAS NOVAS MARCAS
MAIS MARCAS NACIONAIS E INTERNACIONAIS DEVEM 
CHEGAR ENTRE O FIM DE 2023 E COMEÇO DE 2024

Desde que foi inaugurado, há 12 anos, o Norte Shopping ficou conhecido por sediar gran-
des eventos. Em pouco tempo se tornou não só espaço para compras, mas também de 
lazer das famílias da região norte de Blumenau e cidades vizinhas. Em pouco tempo se 
tornou referência em entretenimento, oferecendo com frequência programações que 
atraem as famílias: além do cinema, boliche e Play Kids, apresentações culturais, circo, 
espetáculos musicais, festivais e parques.

Recentemente o novo parque temático de trampolins WOW PARK inaugurou no sho-
pping. O playground ocupa uma área coberta com mais de 300m². O espaço conta com 
piscinas de espuma, camas elásticas e parede de escalada. Além disso, a estrutura tam-
bém pode ser usada para festas e comemorações. O local virou diversão para todas as 
idades, já que qualquer pessoa acima dos dois anos de idade pode participar. 

Mas nos últimos meses o Norte Shopping tem expandido também a variedade no mix 
com a previsão de chegada de novas marcas, muitas pela primeira vez na cidade. A loja 
Natura, primeira em Shopping Center da região. A ‘Milk Creamery’,  será a primeira loja da 
franquia no Vale Europeu. Entre os produtos, o destaque é um gelato com menos açúcar, 
0% de gordura trans e até 60% menos gordura que o sorvete tradicional. 

No segmento de brinquedos, abriu recentemente a Super Legal, com a primeira loja na 
região. A marca é referência nacional.

O Bar do Alemão, o tradicional “Filet à Parmegiana de Itu” previsto para inaugurar em 
breve. O restaurante vai oferecer uma experiência gastronômica única e sabores exclusi-
vos. O destaque do cardápio é a tradicional parmegiana, com receita especial e caseira do 
famoso molho de tomate. A loja Idéli.Oui, que é considerada referência no setor de perfu-
maria e cosméticos no Brasil, está prevista para esse ano ainda. Essa será a segunda loja 
da rede em Blumenau que é destaque em marcas de grife como Dior, Lancôme, Shiseido, 
Carolina Herrera, entre outras.

Por isso, além dos grandes eventos, o shopping já é consolidado como um atrativo para 
quem passa pela BR-470, já que tem fácil acesso para todas as cidades que compõem 
o Médio e Alto Vale do Itajaí e busca uma opção de gastronomia e compras. Graças aos 
diferenciais e a chegada de marcas nacionais e internacionais de peso, o Norte Shopping 
, além de referência em entretenimento, tem se tornado porta para a chegada de marcas 
conceituadas. 

Para a gestão do shopping, a chegada dessas novas marcas, cola-
boram também para o desenvolvimento de toda a parte norte de 
Blumenau, que representa hoje a região que mais cresce em toda a 
cidade. “É muito importante destacar o acesso a marcas renoma-
das para a região norte e toda a microrregião do Vale do Itajaí. Algo 
contemporâneo, que traz reconhecimento para a cidade e produtos 
de qualidade para os clientes,” afirma o superintendente do Norte 
Shopping, Fernando Cairo.
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• Betto Barreto

01 Família curtido o 
Autódromo Internacional 

de Interlagos: Sérgio Momm, 
sua maravilhosa esposa Ju 
Momm, com filhos Sérgio 
Momm e Luís Henrique Momm.

02 Amigas para sempre: 
Marlise P. Scoz, Soraya L. 

Heidrich e Cíntia K. Kopsch.

03 Férias em Paris da 
maravilhosa família: 

Amanda T. B. Felippi  e Rafael 
Filippi, com o filho Bernardo.

04 Casal maravilhoso em 
grande estilo: Thiago H. 

Gutz a a linda Leila Z. Gutz.

05 Sultão Arthur Otto 
Krause e Sultaneza Tina 

Howe, em Istambul, na Turquia.

06 No casamento do casal 
Augusto e Hayana, os 

maravilhosos: Rosângela e 
Charles Bagattoli.

07 Pedro Bagattoli e 
Jaqueline Dalcastagne 

estão felizes com a chegada do 
Nathan!

08 O casamento do ano em 
Timbó! Bodas de 50 anos 

do casal Zuliede e Edvaldo 
Ângelo. Foto: Melquizago

09 Uma das atrações das 
passarelas SPFW, a 

maravilhosa Luiza Brune, para 
The Paradise!

10 A linda jovem Ana 
Bkretzschmar que está 
cursado Farmácia.

CONEXÕES, TROCA DE AFETO E 
ENCONTROS DE POSITIVIDADE

01
02

03

04 05 06

07 08 09 10
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Locomotiva da sociedade de Timbó e referência em eventos

@bettobarreto.oficial

Em 2023, as festas ganharam um significado 
especial, tornando-se momentos preciosos de 
conexão e alegria.  Em aniversários, a troca de afeto 
e os votos de felicidade ressoam com um significado 
renovado, unindo amigos e familiares em um vínculo 
emocional que transcende o tempo. Os encontros 
repletos de risos e abraços calorosos criam memórias 
que perduram, destacando a importância de 

celebrar a vida. E novas vidas chegam, deixando nos 
corações das mamães e papais de primeira viagem, 
e todos os familiares, a alegria e responsabilidade de 
criar um futuro melhor para a humanidade. Em meio 
aos desafios do mundo, os encontros se tornam 
faróis de positividade, recordando-nos da essência 
humana de compartilhar momentos especiais e 
encontrar alegria nas pequenas coisas.

11 Arquiteta com sucesso em 
Florianópolis, a maravilhosa 
Maria Cecília Boabaid!

12 Fim de ano com sucesso! A 
proprietária e diretora da 

agência de modelos JOY MGMT, a 
linda Liliana Gomes!

13 Férias em Dubai do 
maravilhoso casal Priscila 

Kannenberg e o maridão Roland Heil 
Neto.

14 Influencer & Publicitária de 
sucesso: Sharon R. V. Zeschau.

15 Mais um prêmio para a nossa 
linda cidade de Timbó. 

Parabéns prefeito Jorge Kruger!

16 Após 23 anos de tentativas, o 
milagre veio em dobro! Lidiane 

Rebelo e Ricardo Rebelo estão à 
espera de Flora e Bento.

17 Dra. Indiara Krambeck, um 
sucesso da Clínica Espaço 

VITTA SPA!

18 O casal maravilhoso, Fernanda 
Gretter Teixeira e Luiz C. de 

Abreu Teixeira, comemora 30 anos de 
casamento.

19  Bodas de Estanho/Zinco do 
maravilhoso casal Eduardo 

Bueckmann e Luana T. B. Bueckmann

11 12 13

14 15 16

17 18 19

Queridos leitores e 
patrocinadores, sem a 

participação e generosidade de 
vocês, não seríamos capazes de 
destacar e celebrar as histórias 

e eventos que tornam nossa 
comunidade especial. Obrigado 
por fazerem parte desta incrível 

jornada conosco!
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REVELADO PELO ESTALEIRO 
FIBRAFORT, A EMBARCAÇÃO 
GANHOU O NOME DE FOCKER 300 
GRAN TURISMO 

Uma embarcação com “marinheiro digital” che-
gou para completar o mercado de barcos de lazer 
no país. Projetada pelo estaleiro catarinense Fi-
brafort, a Focker 300 Gran Turismo chama aten-
ção pelo design inovador, equipamentos de pon-
ta, performance no mar e tecnologias a bordo. 
Trata-se do primeiro barco do Brasil, na categoria 
de 30 pés, com tecnologia inovadora para coman-
dar sistemas da lancha por aplicativo. 

A Hallo! Magazine navegou, a convite da fabri-
cante Fibrafort, na lancha inovadora e pode co-
nhecer de perto o sistema FConnect, que oferece 
mais conforto e funcionalidade ao piloto. O apli-
cativo é capaz de comandar som, luzes e baterias, 
monitorar o nível de combustível e possibilita a 
avaliação técnica remota por profissional do es-
taleiro.

O modelo recebe 12 pessoas durante o dia e 4 
para pernoite. No convés inferior, conta com uma 
ampla cabine e uma mesa de refeições que, facil-
mente, se converte em uma cama extra. Já a proa, 
tem amplo solário rebaixado para total seguran-
ça durante a navegação e é exclusividade nesta 
categoria. Outro ponto forte é o espaço gourmet 
projetado para proporcionar momentos de lazer e 
confraternização entre familiares e amigos.

BARCO TECNOLÓGICO COM SISTEMA DE 
CONTROLE POR APP É LANÇADO NO BRASIL
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• Roberta Dalsenter Schrader
Criadora de Conteúdo de moda à decoração

 @robertadalsenter

PFIRSICH BOWLE: receita que o bi-
savô do meu marido Tomás, Heinz 
Schrader, trouxe da Alemanha por vol-
ta de 1920. Há 22 anos, desde que na-
moramos, ele prepara para nossa ceia. 

Ingredientes: 
1 lata de pêssego em calda, sem a calda 
1 garrafa de vinho seco branco 
1 garrafa de vinho branco suave 
1 garrafa de espumante suave
2 doses de Cointreau 
1 lata de guaraná 
bastante gelo 

Direções: 
Na véspera corte os pêssegos em cubos 
pequenos e coloque na poncheira com uma 
garrafa de vinho branco seco e deixe mari-
nando até a hora de servir. Acrescente bas-
tante gelo, as demais bebidas, misture bem 
e sirva em xícaras de cristal com colher pe-
quena, ou em copo de whisky.

DICA PARA 
O PERNIL 
DE NATAL
Para a marinada: de 8kg a 10kg usar 1 litro 
de água, suco de 8 laranjas, suco de 4 li-
mões, duas colheres de açúcar mascavo, 1 
colher de mel, 1 latinha de cerveja, 2 cebolas 
brancas, 1 maço de salsa, alecrim, tomilho, 
sal e pimenta a vontade. 

Panetone
LOOK: Lelis Blanc Neumarkt Shopping
BELEZA : Casa Peluqueria
Uma dica para servir o tradicional panetone, é remover 
totalmente a embalagem e complementar com calda 
de chocolate ou doce de leite derretido e decorar com 
elementos que combinem com a decoração de Natal da 
casa! Fica aconchegante !! 

Memórias de Natal

Match natalino 
Use as mesmas fitas da ár-
vore,  por exemplo, para de-
corar e também ornamen-
tos da árvore de Natal! 
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• Nazareth

OLÁ POVO AMIGO DO 
CORAÇÃO PELUDO! 

Que a gente tem a vida mansa: MENTIRA! 
Não pensem que é fácil vigiar a casa dos humanos, 
seguir eles pra qualquer canto, insistir por carinho o 
tempo todo, criar encrenca com quem faz barulho no 
corredor ou passa em frente a nossa casa, choramingar 
de fome várias vezes ao dia, identificar cada cheiro 
diferente que os humanos trazem na roupa quando 
vem da rua, abanar o rabo freneticamente, ronronar, 
se coçar… Afff… e tantas outras coisas. Cansei até de 
lembrar. Desde quando isso é vida mansa?? 

Que a gente solta pêlos demais: 
VERDADE! 

Ora queridos humanos, vocês nascem com cabelos, 
nós com pêlos. Vocês perdem os cabelos, e nós 
perdemos o quê? Pois então, não tô entendendo o tom 
de crítica povo, tudo tão natural.  

Que cão que ladra não morde: VERDADE! 

Vocês têm que entender que somos uma nova geração, 
e não fica nada bem sair mordendo os outros por aí. 
Somos da paz galera! Além disso, se a gente dá uma 
mísera avançadinha nas visitas vocês já reclamam. 
Então não mexe com quem tá quieto, digo, só latindo! 

Que os pets dão muita despesa: 
MENTIRA! 

Ao que me consta nós não temos cartão de crédito 
e não somos nós que fazemos nossas próprias 
compras. Então se tá caro ou barato, não podem 
nos responsabilizar. E desde quando uma boa ração, 
roupas e acessórios, e um pet-shop vez ou outra é 
despesa? É investimento galera! Assim nós ficamos 
lindos e saudáveis, pra continuar a encantar vocês. 

Já vou adiantando, preparem-
se pra polêmicaaaa! Hoje vamos 
debater e esclarecer MENTIRAS e 
VERDADES sobre a nossa classe 
animal, que frequentemente é 
alvo de críticas dos humanos só 
por causa do nosso delicioso estilo 
de ser e viver. Vem comigo, que 
hoje vamos desmistificar muita 
coisa que falam sobre nós, os pets! 
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Dog Influencer, Vira Lata (SRD), Caramelo

Por Samuel Miranda

 @nazacaramelo

Pets e Humanos

6

CICLOS PERFEITOS
A metamorfose está presente nos ciclos da natureza e passar por uma trans-
formação é sinônimo de preparação para algo melhor. Nesta edição celebra-
mos o Outono, período em que a terra se prepara para a chegada do inverno 
através da mudança das paisagens, quando a cobertura vegetal ganha cores 
diferentes com tons amarelo, laranja e vermelho devido a menor incidência 
de luz solar. Estação de temperaturas amenas, menor umidade do ar e época 
das grandes colheitas.

Um ciclo perfeito onde, apesar das paisagens mais terrosas, a beleza preva-
lece. Perfeição também presente na força da Mãe Natureza, chama viva em 
cada um de nós, especialmente nas Mulheres que no mês de março celebram 
um dia internacional e mostram a força que representam na sociedade. 

Por isso, assim como as estações do ano, a Hallo! Magazine também se 
prepara e se reinventa para, a cada edição impressa, oferecer aos leitores 
inspiração, leveza, alegria e encanto. Na Hallo! Outono, edição Especial Mês 
das Mulheres, você vai mergulhar nesse universo repleto de Good News e 
Glamour! 
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Bruno Cunha e seu Ghandi! Maria Clara Alexius Miranda com o Mimi!
Maria Laura Ramos Beduschi com 
Temmie, Safira e Malu!

Que pets têm a vida melhor 
que muita criança: VERDADE! 
Mas isso não é um demérito nosso 
não, afinal fazemos por merecer 
tanto carinho e cuidados de nossos 
tutores. Isso é intriga de quem não 
é amado por um pet, e sugiro que 
essas pessoas ajudem justamente as 
crianças que não tem a nossa sorte. 
Que tal? 

Que um pet faz a alegria de 
qualquer casa: VERDADE! 

Não tem tempo ruim pra gente. Basta 
nossos tutores e pais chegarem em 
casa que nós dominamos o astral. É 
rabinho balançando, latidos e miados, 
pulos e esfregões nas pernas. E 
sabem porque? Porque contamos os 
minutos que vocês passam fora e a 
melhor parte do nosso dia é quando 
vocês estão conosco. Por isso, casa 
com pet é sempre feliz! 

E eu não ando só galera! Olha a 
turminha que veio me acompanhar 
nessa edição com seus papais e 
mamães! Até a próxima galera! Beijos 
peludos! Nazareth @nazacaramelo.

Que os pets têm a vida curta: VERDADE! 

E temos que resolver isso aí, dar uma estendida no nosso 
prazo aqui na terra. Alguém tem o zap do todo poderoso aí? 
Será que podemos falar com o Tio São Francisco de Assis, 
protetor da nossa classe? Se alguém puder ajudar nesse 
contato, agradeço. 

 

Que a gente dorme o dia todo: MENTIRA 
(deslavada)! 
O que vocês humanos chamam de dormir, nós entendemos 
como um descanso dos olhos. A gente fica ali deitado, 
paradinho, com o olho fechado. Mas quem disse que estamos 
dormindo? Que nada! Continuamos atentos a tudo que ocorre 
ao nosso redor e, em caso de necessidade efetivamente 
comprovada, a gente levanta e vai ver o que tá rolando.  
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Novas experiências
Não para por aí, muitas marcas 
renomadas estão previstas 
para o fim do ano e o início de 
2024. A  italiana Calzedonia, a 
operação do famoso sorvete 
argentino Freddo,  a franquia 
de restaurantes americana 
KFC, Maze, Bagaggio, Ojo 
entre outras.   Atualmente são 
mais de 250 operações entre 
gastronomia, entretenimento, 
lazer e serviços. O ano de 
2023 foi marcado por novas 
operações e a expectativa é de 
que e muitas outras venham 
para ampliar ainda mais a 
variedade e a qualificação do 
mix e principalmente para 
somar novas experiências na 
vida das pessoas. “O Neumarkt 
é um shopping em constante 
evolução, mas esse ano em 
específico vimos mais uma 
vez a importância de investir 
em variedades, fortalecendo 
o reconhecimento dos que 
já conhecem e conquistando 
novos públicos” , comenta o 
superintendente.

2023: UM ANO DE 
NOVIDADES NO 
NEUMARKT SHOPPING 

Novos sabores 
Inaugurada recentemente, a loja conta com 
produtos exclusivos. São mais de 20 sabores de 
trufas, dez tipos de chocolates que podem ser 
escolhidos individualmente, por peso ou colocados 
em embalagens especiais, além de uma cafeteria. 
Fundada em Zurique, na Suíça, em  1845, a Lindt & 
Sprüngli possui doze unidades de produção na Europa 
e nos EUA, e mais de 14 mil funcionários. No Brasil, é 
distribuída desde 1969, e desde 2014, possui operação 
própria no país. 

Novas cores 

Mas não é só na gastronomia que o Neumarkt ampliou as variedades. A 
inauguração da tão esperada loja da marca Farm chegou pela primeira 
vez a Blumenau. A abertura também celebrou o lançamento com 
novas peças da coleção. A FARM nasceu há mais de 25 anos, no Rio 
de Janeiro e traz peças que carregam pluralidade das raízes brasileiras 
com cores vibrantes e estampas que remetem a alegria, olhares 
voltados à natureza, cultura e preocupação com a sustentabilidade. 
“É um orgulho, ver mais uma grande marca escolhendo o Neumarkt. A 
FARM traz produtos de qualidade e muito estilo, mas principalmente, 
que compactuam com a uma indústria da moda mais responsável, mais 
consciente”, afirma o superintendente do Neumarkt Shopping.

COM INAUGURAÇÕES DE FRANQUIAS NACIONAIS E 
INTERNACIONAIS, O ESPAÇO AMPLIA A VARIEDADE 
E PREVÊ A CHEGADA DE NOVAS MARCAS 

Quantas experiências é possível viver durante um ano? Essa pergunta 
pode parecer complexa, mas, talvez a resposta seja simples: 
quantas você se permitir. O Neumarkt Shopping não só permitiu, 
como proporcionou inúmeras novidades em um só lugar, em um só 
ano. Algumas marcas chegaram pela primeira vez em Blumenau-SC 
e se instalaram no empreendimento. Um privilégio para quem mora 
na cidade e agora tem a oportunidade de experimentar um sabor dos 
chocolates da marca suíça, a Lindt por exemplo. 

 A inauguração da franquia de sorvetes Milk Moo 
que virou um sucesso em muitas cidades do Brasil, 
também veio de Goiânia- GO para mostrar “o melhor 
milk shake do mundo!” para os blumenauenses. 
São mais de 30 sabores de milkshakes gourmets 
e criações exclusivas. Além de mimos para 
colecionar. Os sabores autênticos do Outback, o 
Starbucks também marcaram presença neste ano 
no Neumarkt e em pouco tempo caíram no gosto.
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• Hallo! Pais e Filhos
Jornalista, mãe da Alice e apresentadora de televisão

 @vanessamoltini

JÁ EXPERIMENTOU A 
SHANTALA COM SEU FILHO?

Quem tem filhos vai me entender… nasce um 
bebê e com ele, nasce uma mãe, um pai… A 
vontade de acertar é enorme, nos torna lobas, 
leões, aprendizes. Nosso corpo e colo viram 
lar. Mãe e filho parecem se tornar um só! Um 
encaixe perfeito em um abraço. Desejamos 
tanto essa conexão do amor verdadeiro que 
queremos nos unir, ser dois em um. 

Mas, certa vez, ouvi de uma pessoa (juro que 
não me recordo quem, porque amaria citá-la) 
que o melhor a fazer é, aos poucos, explicar 
para o seu bebê que ele é único, ou melhor, 
um indivíduo com suas características, 
personalidade e necessidades. Na prática 
seria dizer assim: ‘Essa é a sua mãozinha!’ 
‘Esses são seus pezinhos’. ‘Esse é o seu 
corpinho.’ Frases simples… 

Passei a exercitar as frases na minha rotina e 
a usá-las durante a shantala. Já ouviu falar? 
Shantala era uma mulher que vivia na Índia. 
Ela foi fotografada pelo obstetra francês 
Frédérick Leboyer no momento em que 
massageava seu filho ao ar livre. O francês 

aprendeu a técnica e batizou com o nome 
da indiana. Aprendi essa massagem com 
a fisioterapeuta e instrutora de shantala, 
Aline Campestrini. “O bebê, como nós 
adultos, acumula tensões no corpo. Seja pelo 
posicionamento intrauterino, por tensões do 
dia a dia. E a shantala ajuda a liberar essas 
tensões no corpo do bebê para reequilibrar a 
musculatura e ajudar no desenvolvimento”.

A cada movimento sentia gratidão por viver 
a plenitude daquele momento, dizia frases 
de afeto, reforçava o quanto minha filha 
era esperada e amada. Era a shantala nos 
unindo em uma positiva experiência. O bebê 
cresce mais seguro quando tem vínculo. E 
esta aí uma grande oportunidade para os pais 
assumirem este momento e fortalecerem o 
vínculo com seus filhos. A shantala abre essa 
brecha para que o pai possa criar essa conexão 
única também. É um momento de massagem, 
mas especialmente para criar memórias. 
“É uma técnica que oferece benefícios 
emocionais, físicos, que ajuda nas cólicas, 
relaxa, melhora o intestino, sono, proporciona 
relaxamento muscular e, principalmente, 
fortalece a conexão pelo toque, afeto, olhar”, 
explica Aline. 

Para as mamães e papais 
que desejam aplicar a técnica 
compartilho algumas orientações 
que aprendi:

• A shantala pode ser feita em 
bebês a partir de 30 dias, desde que 
sejam recém-nascidos a termo, ou 
seja, que nasceram entre 37 e 42 
semanas;

• Recomenda-se usar sempre um 
óleo de origem vegetal para diminuir 
o risco de alergias. Óleo de coco, 
girassol, abacate, semente de uva, 
erva doce… na dúvida consulte uma 
pediatra e pergunte se há restrições 
de uso.;

• Os movimentos da massagem 
devem ser sempre no sentido 
horário. 

Desejo que essa conexão entre 
pais e filhos seja repleta de afeto, 
segurança e memórias!

TOQUE DE CONEXÃOTOQUE DE CONEXÃO
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• Alex Ferrer
Relações Públicas

 @alexferrer01

01 02 03 04

05 06 07

01 PRAIA BRAVA - A empresária 
Titi Loureiro brindou junto aos 

convidados especiais a estreia do 
novo espaço da Cia Marítima, na 
Praia Brava, em Itajaí. A Pop Up Store 
Cia Marítima abriu as portas no Brava 
Mall, onde funcionará até março de 
2024.
O objetivo, segundo Titi, é aproximar 
ainda mais o público do lifestyle da 
Cia Marítima e oferecer uma expe-
riência imersiva aos clientes, num 
local que virou hotspot na região. No 
dia de estreia, personalidades locais 
prestigiaram a abertura, entre elas 
Helen Luft, que aparece no click com 
a anfitriã Titi Loureiro.

02 ACERVO - Amigos, designers, 
arquitetos e convidados presti-

giaram o Designer Fernando Luiz Dal 
Bosco, na inauguração do novo espa-
ço Acervo Dal Bosco, na Terceira Ave-
nida, em Balneário Camboriú.
O novo ambiente é exclusivo para mo-
biliário e apresenta curadoria de mó-
veis assinados por nomes consagrados 
do design nacional e internacional, 
como Oscar Niemeyer, Jorge Zalszupin, 
Arthur Casas, Ronald Sasson, Plata-
forma 4, entre outros. Entre os convi-
dados, Silvia e Thiago Dunker, casal de 
Brusque participante do “Ilhados com 
a sogra“, reality que está entre o mais 
visto no mundo na Netflix.
 

03 HOTEL NA BRAVA - A Mendes 
Empreendimentos apresentou 

oficialmente a entrega do primeiro 
hotel butique na Praia Brava de Itajaí, 
o Brava Mundo, que ainda tem um 
diferencial inédito no estado, o siste-
ma de multipropriedade, uma ten-
dência imobiliária crescente no Brasil 
e já consagrada na Europa e Estados 
Unidos desde a década de 60.
Funciona por uso numa fração de 
tempo, ou seja, neste sistema cada 
um dos donos será titular de uma 
cota, que pode usar por um deter-
minado período, onde pode ser alu-
gada a terceiros, ou desfrutada pelo 
tempo mínimo de sete dias. Inovação 
total das irmãs e empresárias Natha-
lia Mendes Schaadt e Eluize Mendes, 
que no click aparecem com seus res-
pectivos maridos Jailson Schaadt e 
Renê Hess de Souza.

04 NOVO CEP - A consagrada Reveev 
apresentou sua nova e linda loja 

em Balneário Camboriú, através de um 
disputado evento, que contou com a 
presença de VIPS em noite de festa ani-
mada, onde 250 convidados desfruta-
ram de uma impecável recepção com 
drinks e coquetel, tendo como anfitriões 
o CEO da marca, Klaus Diether Glatz e 
sua irmã Krestine Glatz Klaumann.
Na ocasião foram apresentados os 
lançamentos da coleção Respire, 
através de uma série de ambientes 
assinados por grandes nomes do 
design e da arquitetura do Estado. 
Entre os convidados a influencer Liz 
Fayad.

05 NOIVAS - Foi uma noite de fes-
ta, beleza e muitas novidades 

na nona edição do Workshop Noivas, 
promovido pela editora Perfil e ideali-
zado pela empresária Luciana Couti-
nho (foto).
Cerca de 600 visitantes prestigiaram 
a maior mostra de casamentos da re-
gião, um recorde de público.
O Estaleiro Guest House foi palco 
para o evento, que contou com pa-
trocínio da Secretaria de Turismo de 
Balneário Camboriú, que na ocasião 
lançou o projeto BC CASA VOCÊ, que 
visa colocar a cidade como destino de 
casamentos e lua de mel.

06 BOROGODÓ - A loja Breton, 
localizada no Casahall Design 

District recebeu o lançamento da 
coleção Borogodó Breton. A marca, 
que é referência no segmento de 
móveis e objetos de decoração de 
alto padrão para áreas internas e 
externas, promoveu um coquetel 
especial para profissionais do seg-
mento, que foram conhecer as no-
vidades.
Na coleção há muitas referências 
aos ícones da arquitetura, arte e 
design nacional como Oscar Nie-
meyer, Burle Marx e Athos Bulcão. 
A diversidade dá o tom ao desen-
volvimento das peças da coleção, 
que conta com um time robusto de 
talentos do design brasileiro, com 
collabs inéditas como Alexandre 
Herchcovitch e Fabio Souza, da À 

La Garçonne.
A noite impecável contou com o cari-
nho e bom gosto da família Fernan-
des, encabeçada pelos pais Roseli e 
Ricardo, e os herdeiros Ricardo e Bru-
na Fernandes.

07 NA CASACOR - A arquiteta 
Eduarda Werner, que estreou 

na última edição da CASACOR SC 
com o Loft Coragem Bell Arte, pro-
moveu uma recepção em seu am-
biente. O projeto, de 60 m², assinado 
pela arquiteta da PW Arquitetura, 
trouxe uma abordagem que não dife-
rencia os gêneros, e colocou o loft 
como opção tanto masculina, quanto 
feminina, englobando sala de estar, 
bar e banheiro.
No evento pétit comitê, Duda re-
cebeu amigas de sua mãe, Daniella 
Werner, que prestigiaram a mostra e 
o seu espaço. Na foto, Vanessa Cape-
la, Andreia Silvestre, Eduarda Werner 
e Gabriela Silva.

08 PRÊMIO INTERNACIONAL - O 
edifício Era, projetado pela 

Sunprime Empreendimentos e locali-
zado no centro de Itapema, recebeu o 
prêmio International Property 
Awards, na categoria Residential 
High Rise Architecture. A cerimônia 
de premiação aconteceu em Toronto, 
no Canadá, e o empresário e CEO da 
Sunprime Empreendimentos, Eduar-
do Pastor, foi lá receber o prêmio pes-
soalmente.

08



A “Brava”, praia de Itajaí 
(SC), reduto de baladas 
internacionais, celebridades 
e público de alto poder 
aquisitivo,  roteiro de quem 
busca hospedagem com 
instalações sofisticadas em 
frente ao mar mas, ao mesmo 
tempo, intimista e que trazem 
a atmosfera de uma elegante 
casa de praia repleta de 
opções de lazer e experiências 
gastronômicas autorais, tudo 
feito no local. 

Privativo, ideal para descanso, 
momentos a dois e contato 
com a natureza, o Villa D´Ozio 
já se tornou destaque de 
hospedagem na Praia Brava 
para quem busca alto padrão 
em hospedagem, privacidade, 
saborosa gastronomia 100% 
artesanal e descanso em frente 
ao mar de uma das regiões 
mais cobiçadas do país. 

É dedicado apenas para adultos, 
tem 25 apartamentos, alguns 
com área externa privativa 
com hidromassagem e outros 
com vista para a praia e jardins. 
Além do conforto, destaca 
a identidade catarinense e a 
colonização europeia por meio 
do projeto arquitetônico com 
peças de design de interiores 
de renomados escritórios e 
artistas brasileiros.

A cozinha é um capítulo à parte. 
Repleta de personalidade, 
é preparada no próprio 
local, como massas, pães de 
fermentação natural e até 
mesmo a granola. Inclusive, 
o cardápio traz influência 
e u r o p e i a / m e d i t e r r â n e a . 
Oferece seleção especial 
de drinques e vinhos, como 
bebidas exclusivas do hotel. 
Além da hospedagem, o 
restaurante está aberto 
diariamente ao público para 
café da manhã (mediante 
reserva), almoço e jantar.

A estrutura conta com piscina 
aquecida, área para banhos 
de sol, bar, lounge, spa e 
fitness,, bicicletas para uso 
exclusivo, garagem e pontos 
de carregamento para carros 
elétricos. O local é pet friendly. 

Reservas e mais informações: 
https://villadozio.com.br/

VILLA D´OZIO HOTEL 
TRAZ ELEGÂNCIA E 
ACONCHEGO DE UMA 
“CASA DE PRAIA”

25

H
A
LL

O
! Magazine



H
A
LL

O
! Magazine

• Fernanda Nasser
Colunista social, dicas de viagem, gastronomia e Lifestyle

  @fernandanassersocial

BOAS FESTAS
Chegamos a mais um Natal! Época mágica, que nos traz 
esperança e aflora sentimentos em todos. Mesmo com 
tantos percalços, não podemos esquecer o real significado 
desta data, que é a união entre as pessoas, o amor entre 
as famílias, o nascimento de Jesus. Nesta noite abenço-
ada, o meu desejo é que todos possam estar entre seus 
entes queridos, que possam agradecer o dom da vida, a 
ceia farta, a saúde e principalmente, muita paz. 

E com a chegada de um novo ano, que não nos falte espe-
rança e o desejo de renovação. Que novos planos, novas 
promessas e novos projetos venham com força total. E 
claro, vamos agradecer o ano que passou e valorizar o que 
conquistamos. Que em 2024 possamos ter motivos para 
brindar a vida, a família, os amigos e as oportunidades que 
aparecem, sempre com resiliência. 

Desejo um Ano Novo incrível para todos nós! 

50 Anos de Rede Feminina 

A Rede Feminina de Combate ao Câncer 
de Blumenau, que tem como atual pre-
sidente Sueli Cristofolini, realizou um 
lindo jantar para marcar os 50 anos de 
sua fundação em Blumenau. O evento 
ocorreu no Don Concept Hall e contou 
com discursos emocionados e muitas 
homenagens. A nossa Rede é referên-
cia nacional, e hoje é composta por 130 
voluntárias e entre as que prestigiaram 
o jantar, duas fundadoras e suas famí-
lias, Nair Verônica Hess Olinger e Elke 
Willecke, marcaram presença e foram 
festejadas, bem como as famílias de 
fundadoras e voluntárias que não es-
tão mais entre nós, além das ex-pre-
sidentes da entidade. Parabéns para a 
Rede Feminina de Combate ao Câncer 
de Blumenau e a todos os envolvidos 
na história de sua existência!

30 Anos de Neumarkt
Jaimes Almeida Júnior e sua esposa Heloísa 
Almeida foram os anfitriões de uma linda 
festa que marcou os trinta anos do Neumarkt 
Shopping. Os salões do Tabajara Tênis Clube 
foram decorados por Ninha Piske, que entre 
orquídeas e proteas, transformou os espaços 
e buffets com muito requinte. Logo na chega-
da havia um bar montado pela Liquid Drinks 
e a mesa de frios foi criada pela chef Cristina 
Oliveira, à frente do Restaurante Tabajara. 

Várias homenagens foram prestadas, uma ao 
lojista mais antigo do shopping, Cildo Voelz, 
amigo de longa data do empresário e ao fun-
cionário mais antigo, o coordenador de segu-
rança Sílvio Roberto da Silveira. Após o ceri-
monial, a Banda Soulution Orchestra animou a 
pista, seguida da cantora Hana Pickler e do DJ 
João Wehmuth, fechando com chave de ouro a 
grande comemoração. Parabéns a todos os en-
volvidos, em especial ao visionário Jaimes Al-
meida Júnior, que nos presenteou com um dos 
shoppings mais lindos do país, o Neumarkt!

Camarote Spaten 2024
O Camarote Spaten mostrou sua força 
em mais uma Oktoberfest, em um espaço 
inovador, com experiências únicas. O es-
paço trouxe à 38ª Oktoberfest Blumenau 
shows nacionais para seu palco privativo, 
algo que inaugurou ano passado em sua 
primeira edição e quem passou por lá con-
feriu Dennis DJ, João Gomes, Vitor Kley, 
Turma do Pagode, Arca de Noé DJ Set, Di 
Propósito, Jetlag e Dropack.  Com dois an-
dares e ambiente climatizado, a Spaten 
lançou sua caneca interativa e encantou o 
público com uma cenografia incrível e vai 
deixar saudades, mas a festa continua no 
próximo ano!

O camarote já divulgou as datas para a 
39ª Oktoberfest Blumenau e anunciou a 
presença do grupo de pagode esperado e 
celebrado pelo público do Camarote Spa-
ten: Menos é Mais, no dia 25 de outubro 
de 2024. Quem já quiser se programar e 
garantir seu ingresso a preço promocio-
nal, pode fazer a compra no site oficial do 
evento para os dias 11, 12, 18, 19, 25 e 26 de 
outubro: www.camarotespaten.com.br.

Sueli e Ademir 
Cristofolini com 
as filhas Heloísa 
e Ana Paula no 
jantar de 50 anos 
da Rede Feminina 
de Combate 
ao Câncer de 
Blumenau

As fundadoras da 
Rede em Blumenau 

presentes no evento, 
Nair Olinger e Elke 

Willecke

Tiago Basso(Kaká), 
CEO da Agência Guru, 
Guilherme Batista, CFO 
da Agência GUru e Rafael 
Almeida, COO da Agência 
Guru foram os anfitriões 
do Camarote Spaten 
2023, e já se preparam 
para o próximo ano! 

Juliana Souza Túlio 
no Camarote Spaten

Heloísa e Jaimes Almeida Júnior  na 
festa de 30 anos do Neumarkt

Cildo
Voelz e 
Jaimes 
Almeida 
Júnior 

Rita Schürmann, Fernanda Nasser, Olga 
Zurek Prayon e Isabel Chavez Ammann na 

festa do Neumarkt
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O verdadeiro sabor do churrasco 
há mais de 80 anos! 

Tradição e amor pelo bem servir.

Churrascaria Tiefensee
R. Amazonas, 2322 - Garcia, Blumenau

(47) 3324-0807
 @churrascariatiefensee 
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Visão 20/20: Avaliando o 
Passado para Conquistar o 
Futuro

Lembre-se do ano que se foi como 
um mosaico intricado, contando 
histórias de adversidades e triun-
fos. Cada peça do quebra-cabeça, 
não importa quão pequena, ensina 
uma lição valiosa. Debruçar-se so-
bre 2023 com uma visão aguçada 
permite que você compreenda as 
lições nos erros passados. É funda-
mental reconhecer que, mesmo nos 
erros, há ricas informações de co-
nhecimento a serem exploradas. As 
estratégias traçadas foram o norte 
de muitos, mas também o ponto 
de tropeço para outros. Fazer uma 
avaliação sincera sobre o que não 
funcionou é tão importante quanto 
celebrar as vitórias.
Aqueles projetos que ficaram na 
gaveta, as metas que pareceram 
se esvair com o tempo, cada um 
desses aspectos oferece um insight 
valioso. Foram as circunstâncias ex-
ternas, uma falha no planejamento 
ou um desalinhamento da equipe 
que causaram esses desvios? Iden-
tifique os padrões que levaram aos 
sucessos e às falhas, e você terá a 
chave para uma estratégia mais 
eficaz.

Aliando Estratégia Com A 
Tecnologia
Enquanto o novo ano estende-se à 
sua frente, lembre-se de que é um 
campo vasto pronto para ser seme-
ado com intenções, metas e obje-
tivos bem definidos. Para garantir 

que essas sementes germinem em 
sucessos tangíveis, elas devem ser 
plantadas com cuidado e precisão. 
Lembre-se do provérbio chinês que 
diz “o plantio é opcional, a colheita 
é obrigatória”. Mas como assegurar 
que essas metas sejam alcançáveis 
e não somente sonhos distantes? 
A resposta está na estratégia e no 
planejamento.
Metas SMART – Específicas, Men-
suráveis, Alcançáveis, Relevantes 
e Temporais – são a essência de 
um plano viável. Não basta desejar 
“aumentar as vendas”; em vez dis-
so, comprometa-se com “aumentar 
as vendas em 20% até o segundo 
trimestre”. Isso não é apenas um 
objetivo, é um compromisso com o 
progresso mensurável.
A tecnologia, sua aliada silenciosa, 
aguarda para simplificar, otimizar 
e revolucionar os processos. Desde 
sistemas de CRM que mantêm o 
pulso do cliente até as ferramentas 
de gestão de projetos que mantêm 
as engrenagens girando suavemen-
te, a inovação digital é o seu ás na 
manga. E não ignore a inteligência 
artificial; ela está pronta para rede-
finir o que é possível, oferecendo in-
sights preditivos e análises que po-
dem transformar a maneira como 
você faz negócios.

Iniciar 2024 com Visão 
Empreendedora
Para aqueles que já estão no ca-
minho no mundo empresarial, que 
este artigo sirva como um cata-
lisador para novos patamares de 
sucesso. E para aqueles prestes a 

entrar na arena do empreendedo-
rismo, que essas palavras sejam a 
bússola que os orienta em direção 
à realização de seus sonhos mais 
audaciosos.

O ano de 2024 não está simples-
mente chegando; ele está repleto 
de desafios transformados em 
oportunidades, esperando pelo em-
preendedor que tem a coragem de 
estender a mão e agarrar o suces-
so com determinação e sabedoria. 
É hora de arregaçar as mangas e 
construir um futuro que transcenda 
as expectativas, onde o orgulho e a 
realização andam de mãos dadas.
Este artigo foi cuidadosamente 
projetado para capturar sua aten-
ção e despertar a chama da ação. 
Lembre-se, cada segundo conta, e o 
futuro não espera. Que a virada de 
2024 seja o seu legado de sucesso.
Pronto para traçar estratégias 
vencedoras? Para uma avaliação 
gratuita e personalizada, acesse 
nosso contato em taggo.one/rodri-
gogoncalves (qr code ao lado) e dê 
o primeiro passo rumo ao sucesso 
em 2024!

• Hallo! Empreendedorismo
Por Rodrigo Gonçalves 

Especialista em mentoria e empreendedorismo

 @rodrigo.goncalves_mentor

Avaliação e Aprendizado 
Contínuos:
Analise profundamente o ano de 
2023, identificando o que funcionou 
e o que não. Use essas informações 
para entender melhor o mercado e 
adaptar suas estratégias. Mantenha 
um diário de bordo dos negócios para 
refletir regularmente sobre as ações 
tomadas e as lições aprendidas.

Definição de Metas SMART:
Estabeleça metas que sejam Especí-
ficas, Mensuráveis, Alcançáveis, Re-
levantes e Temporais. Por exemplo, 
em vez de ter como objetivo “aumen-
tar a base de clientes”, defina “con-
quistar 100 novos clientes até o final 
do primeiro semestre de 2024&”.

Integração de Tecnologias 
Avançadas:
Adote ferramentas de CRM para 
aprimorar o relacionamento com 
clientes e utilize plataformas de ges-
tão de projetos para otimizar opera-
ções internas. Considere a inteligên-
cia artificial para análises preditivas 
e tomada de decisão baseada em 
dados.

Cientista dos Números:
Você precisa saber quais são os da-
dos do seu negócio. É através deles 
que você criará suas metas e obje-
tivos, tomar decisões estratégicas, 
fazer ajustes e adaptações.

Foco na Execução:
Crie um roteiro claro para a ação. Di-
vida cada meta em etapas menores e 
atribuíveis, e estabeleça prazos rigo-
rosos. Acompanhe o progresso com 
revisões periódicas e ajuste as táti-
cas conforme necessário para man-
ter o curso em direção ao sucesso.

Você tem exatamente três segun-
dos para decidir: continuará nave-
gando em águas rasas e confortá-
veis ou está pronto para mergulhar 
num oceano azul de oportunidades 
que 2024 reserva? Antes que o tem-
po acabe, deixe-me revelar como os 
obstáculos de ontem podem ser a 
alavanca para o seu sucesso empre-
sarial de amanhã. Prenda a respira-
ção e prepare-se para a verdadeira 
virada empresarial que vai revolu-

cionar o seu mundo!
Decisões de Impacto: Escolha seu 
Caminho Empresarial para um 2024 
Extraordinário
Imagine-se à beira de um precipício. 
Abaixo, um oceano azul de oportu-
nidades chamado 2024. Você sente 
a brisa das possibilidades passando 
por você, carregando o frescor de 
um novo começo e o aroma de su-
cessos futuros. Agora, pense rápido: 
você pula e mergulha nesse oceano 

azul de potenciais ou recua para a 
segurança das águas rasas e con-
fortáveis? Este é o momento de de-
cisão, e este artigo é o seu salto de 
fé. Aqui, desenhamos juntos o mapa 
do tesouro que guiará sua jornada 
empreendedora pelo ano novo, com 
passos concretos e dicas de ouro que 
são verdadeiras joias para o seu ne-
gócio. Preparado para a contagem 
regressiva?

Três, dois, um... Mergulhe!

dicas para 
Desbloquear 
um 2024 de 
Sucesso05

2024: O ANO DE OURO PARA OS 
EMPREENDEDORES VISIONÁRIOS
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MODA VERÃO 2023: EM QUAIS 
TENDÊNCIAS APOSTAR?

Franjas
Essa é uma das tendências mais fortes para o verão 
2023: as franjas voltaram com tudo! Mais compridas, 
as franjas conferem movimento à roupa. Curtas e 
amontoadas, lembram o efeito das plumas, trazen-

Recortes
Looks com recortes es-
tratégicos também co-
nhecidos como cut-out 
já estavam em alta e vão 
continuar. A novidade 
trazida nas passarelas fo-
ram recortes inusitados e 
assimétricos, como calças 
de alfaiataria com coxas 
à mostra. Porém, mais 
“usáveis” são as peças 
com vazado nas costas e 
quadris, assim como fen-
das e decotes.

Transparências coloridas

Renda
Pode ser usada da cabeça aos pés ou 
apenas em alguns detalhes das pe-
ças. Uma forma interessante de fa-
zer composições com a renda é usá-
-la como “forro” em peças que vão 
por baixo de outras , aparecendo sob 
transparências, decotes ou recortes 
e unindo mais de uma tendência no 
mesmo look de verão. É preciso ter 
bom senso, contudo, para não correr 
o risco de ficar vulgar.

Em termos de moda, a estação mais quente ge-
ralmente nos remete a cores vivas e tecidos leves. 
Mas o verão 2023 será um pouco diferente no que 
se refere às tendências, com cores mais sóbrias, 
tons de preto, cinza, roxo e azul foram as mais 
vistas nas passarelas internacionais e tecidos um 
pouco mais encorpados, evidenciando ombros e 
quadril.

O toque diferencial das produções para o calor fica 
por conta da pele à mostra em rendas, recortes e 
transparências.
Para quem não abre mão das cores o amarelo 
neon, roxo, laranja e vermelho estão em alta.
Dentre as tendências que apareceram nos desfiles 
e semanas de moda no exterior e no Brasil escolha 
as que se encaixam melhor no seu estilo pessoal.

Se o seu estilo for romântico, você pode usá-la com laços e babados, sempre 
buscando um equilíbrio para não deixar o look infantil.

do um quê de 
glamour ao 
visual. E elas 
não apare-
cem somente 
em peças de 
roupa, mas 
também em 
a c e s s ó r i o s 
como bolsas e 
cintos.

As cores dão as caras neste verão em 
peças com transparência, que podem 
ser usadas em composições ou até 

em peças únicas, inclusive mais longas, 
cobrindo o corpo sem escondê-lo como 
em túnicas translúcidas. Essa tendência 
tem tudo a ver com o estilo sexy!
Uma “dobradinha” interessante de ten-
dências verão 2023 é usar blusa transpa-

rente por cima de tops de bíqui-
ni, que nesse verão vão além 
do beachwear, aparecendo em 
looks casuais e descolados das 
it girls. É preciso ficar atenta, 
aos ambientes em que se usa 
esse tipo de vestimenta.
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Por Paulinha de Abreu

Designer de moda (Florença - Itália), consultora e estilista

 @paulinhabreu7

Couro
Quebrando as expectativas, o couro chegou chegando para a estação mais 
quente do ano. Isso se deve, em parte, por conta da sensualidade em alta 
que vem sendo observada na moda.
Se você mora em uma região mais quente, pode apostar em peças com de-
talhes em couro e não feitas inteiramente com esse material. Em regiões de 
clima mais ameno, já seria possível usar uma minissaia de couro, por exem-
plo, aliás o comprimento mini voltou com tudo!

HO HO HO pisca e já é Natal!!!
Já está na dúvida de qual roupa usar no Natal?
Defina a sua cor preferida fica mais fácil. Você 
pode optar por montar looks monocromáticos ou 

Looks de Réveillon 2024
As festas de ano novo sempre são eventos muito 
aguardados. E, para essas ocasiões, é normal progra-
mar looks de réveillon incríveis para celebrar a virada 
em grande estilo.

TENDÊNCIAS
Fenômeno em ascen-
são do Street Style

Sandália Fisherman 
elas continuam no 
verão 24
Já faz um tempo que a 
fisherman, modelo trança-
do inspirado nas sandálias 
dos pescadores, tem um 
aspecto marcante. E vem 
ganhando destaque é uma 
das apostas para a estação.
Seja para o look do dia a 
dia ou até para um visual 
mais formal, ela é a escolha 
perfeita para estar confor-
tável, fresquinha e estilosa.

É claro que não 
pode faltar o 
clássico look 
branco!!
 A tendência  Mermaid-
core traz como elemen-
tos os paetês, que lem-
bram escamas de peixe, 
saias com corte sereia, 
acessórios diversos e 
uma cartela de cores 
voltada para os tons de 
azul, verde, lilás e rosa.

Homens usando bolsas
As bolsas da Seculus são associadas 
às mulheres, enquanto os homens 
optavam por mochilas, carteiras ou 
pastas, todos relacionados exclusi-
vamente ao trabalho. No entanto, re-
centemente, uma mudança começou 
a ocorrer e esse acessório passou a 
figurar com mais frequência no street 
style masculino.
Já era hora de esse acessório entrar 
no guarda-roupa masculino, seja pela 
inegável praticidade de uma bolsa ou 
apenas para complementar um look. 
Já passou da hora de deixarmos de ro-
tular itens como bolsas  "masculinos 
ou femininos" , afinal, é apenas um 
acessório.

Algumas tendências para apostar 
na virada:

até mesmo abusar do 
color block, fazendo 
combinações entre as 
cores.
É claro que todo ano 
tem uma tendência, 
cores, mas tem que se 
sentir bem, bonita e 
confortável.
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Um bom vinho nunca acontece sozinho. Seja acompa-
nhado de uma pessoa especial ou de uma iguaria de-
liciosa, o fato é que uma boa taça merece estar bem 
guarnecida. Foi com este pensamento que a enoteca 
Decanter Blumenau criou - praticamente desde o início 
da loja - uma delicatessen especial, com as melhores 
opções para acompanharem os rótulos do portfólio. E a 
responsável por manter as prateleiras atualizadas com 
as melhores opções é Mara Hermann, que se tornou 
também uma especialista na arte de presentear.

Atualmente, Mara é a responsável pelo funcionamento 
impecável da Enoteca e do Wine Bar de Blumenau, in-
cluindo a delicatessen. Ela conta que desde o início da 
comercialização do portfólio em loja física foi incluída a 
delicatessen, justamente para oferecer complementos 
para degustação do vinho com produtos que acompa-
nhassem a qualidade das bebidas. “A delicatessen foi 
montada para minha mãe (Judila Herman, in memorian). 
Eu já trabalhava com o meu pai na época e como mi-
nha mãe não tinha trabalhado eu acompanhava e dava 
esse apoio para ela, já entendia como tudo funcionava e 
naturalmente essa área foi ficando comigo - e aos pou-
cos eu fui aprimorando a visão e o atendimento”, conta 
Mara.

A ARTE DE A ARTE DE 
PRESENTEARPRESENTEAR

PARA IR ALÉM DO VINHO, A 
DECANTER BLUMENAU OFERECE 
UMA ATUAÇÃO COMPLETA PARA 
PRESENTEAR COM ESTILO SOB A 
REGÊNCIA DE MARA HERMANN
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A ARTE DE A ARTE DE 
PRESENTEARPRESENTEAR

PARA IR ALÉM DO VINHO, A 
DECANTER BLUMENAU OFERECE 
UMA ATUAÇÃO COMPLETA PARA 
PRESENTEAR COM ESTILO SOB A 
REGÊNCIA DE MARA HERMANN

Uma nova opção para 
presentear
Aos poucos, as prateleiras com 
“acompanhamentos para o vinho” 
foram ganhando mais espaço e 
outro desejo dos clientes começou 
a aparecer: cestas para presente-
ar. “Foi surgindo essa demanda e 
aos poucos fomos incrementando 
e atendendo. Já trabalhamos com 
catálogo, mas hoje todas as nos-
sas cestas são personalizadas, 
porque assim conseguimos aten-
der todos os pedidos”, explica. 

Na hora de ajudar um cliente a de-
finir o presente certo, são muitas 
variáveis. Mara conta que sempre 
começa o atendimento com uma 
pequena “entrevista”. Pergunta se 
o presente é para um homem ou 
uma mulher, qual a profissão, al-
gumas características, para então 
indicar uma combinação que seja 
certeira. “Eu também pergunto o 
nome, porque nós temos muitos 
clientes e muitas vezes conhece-
mos a pessoa, então sabemos do 
que gosta. Mas sempre depende 
de vários fatores… Muitas vezes 
indicamos apenas uma garrafa de 
um rótulo diferenciado, outras ve-

zes uma cesta com complementos, 
sempre vai depender do momento, 
por isso nosso trabalho com as 
cestas é sempre personalizado. 

O final do ano é sempre a época 
mais intensa para a delicatessen, 
quando a demanda pelas cestas 
aumenta significativamente. Para 
as festas, Mara conta que reforça 
o estoque para garantir que to-
dos os pedidos sejam atendidos. 
“Nosso movimento mais do que 
dobra até o Natal, por isso temos 
que estar muito bem preparados. 
E mesmo depois, até o Ano Novo 
temos muita procura, pois as pes-
soas vêm se reabastecer, pegar 
presentes de última hora, então é 
o nosso maior período de deman-
da”, conclui Mara. 

Para quem está em busca de pre-
sentes diferenciados, a Enoteca 
Decanter funciona na Avenida Bra-
sil, nº 630, no bairro Ponta Agu-
da, em Blumenau. O atendimento 
acontece de segunda a sexta-fei-
ra, das 9h às 19h, e aos sábados, 
das 9h às 13h. Pedidos de informa-
ções e encomendas também po-
dem ser feitos pelo WhatsApp no 
telefone (47) 9 9983-2362.
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• Jhon William
Chef de cozinha, Chocolatier e Influenciador de Turismo Gastronômico 

 @jhongastrotur

Pêssegos ao Creme
Ingredientes (4 porções):
4 pêssegos maduros
8 colheres de sopa de creme de leite fresco
1 colher de sopa de açúcar granulado branco
1 colher de chá de extrato de baunilha
Opcional: raminhos de hortelã para enfeitar

Preparo:
Lave e corte os pêssegos, retirando os caroços e 
fatie.
Adicione as fatias de pêssego a uma tigela, pol-
vilhe-as com o açúcar e misture delicadamente 
para cobrir. Reserve por 5 minutos até que o açú-
car se dissolva.
Misture a baunilha ao creme de leite (bata leve-
mente) e regue com os pêssegos.
Você pode comê-los na hora, mas ficam ainda 
mais saborosos se deixar na geladeira por algu-
mas horas para que os pêssegos infundam o cre-
me de baunilha.
Separe em tigelas e sirva.

AMARELO É A COR DA VEZ!AMARELO É A COR DA VEZ!

Mousse de Maracujá
Ingredientes (4 porções):
4 maracujás (ou 1/3 xícara de polpa 
de maracujá, 80ml, fresca ou con-
gelada)
150g de leite condensado
160ml de creme de leite fresco
2 colheres de chá de açúcar refinado

Preparo:
Corte os maracujás ao meio e retire 
as sementes e o suco.
Reserve ¼ e coloque o restante no 
liquidificador ou mixer.
Processe por alguns segundos para 
quebrar as sementes (pode ser ne-
cessário adicionar um
pouco de água).
Passe por uma peneira de malha fina 
para remover as sementes. Descarte 
as sementes.
Adicione o leite condensado e mistu-
re bem para incorporar.
Em uma tigela separada, bata o cre-
me de leite até formar picos suaves.
Misture delicadamente o chantilly à 
mistura de maracujá e leite conden-
sado.
Divida a mousse entre taças ou ra-
mequins e leve à geladeira por pelo 
menos 2 horas.
Enquanto isso, misture o restante 
da polpa do maracujá com o açúcar e 
leve à geladeira.

Finalização
Na hora de servir a mousse, cubra 
com a polpa de maracujá.

O verão chegou e agora é o momento de abusar das so-
bremesas mais suaves à base de frutas. Melhor ainda se 
tiverem uma ótima aparência. Afinal, também comemos 
com os olhos. E que tal se você aliar à refrescância e à be-
leza, algo que foge do tradicional? Então está na hora de 
apostar nas frutas amarelas! Maracujá, pêssego, laranja, 
damasco, manga, entre outras, são ótimas para se trans-
formarem em doces. Você pode optar pela clássica salada 
de frutas, ou algo mais incrementado - mas de fácil exe-
cução -, como a Mousse de Maracujá, que sugiro a seguir.

Assim como outras frutas, as amarelas também são 
muito nutritivas. Só pela cor elas já indicam que são ricas 
em betacaroteno. Essa poderosa substância antioxidan-
te combate os radicais livres, aqueles que causam o en-
velhecimento. Além disso, ajudam a pele, exposta ao sol, 
a ganhar aquele bronzeado mais bonito.

Mas diferentemente das frutas vermelhas - tão usadas 
na cozinha - as amarelas precisam de uma forcinha para 
se destacar. O importante é montar um prato com co-
res fortes para valorizar a sobremesa. O ideal é usar um 
acompanhamento mais escuro e também algo crocante, 
como as sementes de maracujá, para tornar a sobremesa 
mais atrativa. Pensando nisso, trago duas receitas sa-
borosas para você preparar no verão e agradar aos seus 
convidados.

AS FRUTAS DESTA COR SÃO LINDAS, 
REFRESCANTES E COMBINAM BEM COM O VERÃO. 
ESCOLHA AS SUAS PREFERIDAS E PREPARE 
SOBREMESAS SABOROSAS!
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BAIXE NOSSO APLICATIVO 
E PEÇA AGORA

USE O CUPOM DE 
DESCONTO OBA!

PÃES ARTESANAIS DE 
FERMENTAÇÃO NATURAL
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Previsões 2024

O ano de 2024 é bom para realizações, é um ano de abertura de ca-
minhos, de prosperidade. Porém vai trazer consigo muitos escân-
dalos políticos, muitas coisas ocultas vão vir à tona. Também te-
remos um grande avanço na medicina, pois é um ano de inovação, 
um marco histórico de cura e tratamentos para diversas doenças.

Eventos Climáticos

As catástrofes climáticas continuam em 2024 e vão assolar nossos 
estados, tanto com estiagem, chuvas, enchentes, deslizamentos 
e prejuízos socioeconômico, dando continuidade no que eu havia 
previsto em 2021, 2022 e 2023. Portanto, podem ocorrer crises cli-
máticas, terremotos e catástrofes mundiais.

Guerras

Em 2024, as guerras continuam e há possibilidade de outros dois 
grandes países entrarem em conflito.

Cenário Econômico

No segundo semestre de 2024, o cenário econômico melhora no 
Brasil, porém teremos dificuldades devido às guerras que irão afe-
tar a economia mundial. Inclusive com falta de alimentos.

Saúde Mental

As doenças mentais aumentam em 2024, pois as pessoas se sen-
tem vazias, incompletas e supérfluas. Portanto, a depressão, a 
angústia e a tristeza continuam sendo o mal do século e mais pes-
soas serão afetadas.

COMO SERÁ O 
ANO DE 2024?

Precisamos ter mais 
compaixão, ser mais unidos, 

pois estamos vivendo 
dolorosos momentos de 

desespero e catástrofes. O 
mundo está a todo momento 

pedindo união, paz, 
harmonia e discernimento 
e lembramos que tudo que 
está acontecendo, está sob 

olhar da espiritualidade”.

Simpatia para 2024
O ano de 2024 é do Orixá Bará, 
dono dos caminhos e eu vou en-
sinar um banho do orixá regen-
te. Essa simpatia é para atrair 
boas energias e prosperidade, 
para quem precisa arrumar em-
prego. 

Ingredientes:
- 7 folhas de louro 
- 2 litros de água
- 3 colheres de sopa de açúcar 
branco 

Modo de Preparo:

Ferva as 7 folhas de louro 
com 2 litros de água até 
o louro soltar a essência. 
Após isso, espere o banho 
amornar e acrescente as 3 
colheres de açúcar. Tire as 7 
folhas de louro e as descarte 
em um local verde (vaso 
de flor ou jardim). Utilize a 
água para tomar o banho 
do pescoço para baixo e 
faça isso pedindo proteção, 
boas energias, abundância e 
equilíbrio. 

“

O orientador espiritual e babalorixá Jhonas Schafer ingressou no 
mundo espiritual aos 14 anos, iniciou na umbanda e em seguida 
entrou para o batuque de Nação Cabinda. Atualmente atua com ter-
apias holísticas, búzios, tarô e constelações familiares. Jhonas foi 
filho de santo da mãe Diana de Iemanjá por 10 anos e esteve ao lado 
dela até o falecimento. Atualmente é dirigente da Clínica Esotérica 
e Terapêutica Mãe Diana. 
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Hallo! Beauty

ESTILO OLFATIVO   
E VERÃO
Quero começar esta conversa fazendo uma pergunta: O que 
você considera essencial quando vai escolher um perfume? 
A maioria das pessoas que não tem um perfume assinatura, 
escolhe o perfume de forma aleatória, por indicação nas redes 
sociais ou indicação de alguém próximo. E se eu te disser que o 
perfume pode fazer parte do teu estilo, quando você começa a 
escolher de forma intencional?!

Isso mesmo! Eu desenvolvi um método chamado Estilo Olfati-
vo onde você aprende a combinar o perfume como se fosse uma 
parte da roupa, ou acessório, para, desta forma, você “vestir” 
o perfume de verdade. Eu sempre falo para os meus alunos e 
mentorandos que o perfume pode fechar ou abrir as portas.

Por isso, é importante escolher o perfume de forma intencional 
para o ambiente certo e para a estação certa. Por exemplo, em 
um ambiente hospitalar, onde há pessoas doentes, não convém 
usar fragrâncias intensas doces. Neste caso, a minha sugestão 
é optar por um perfume doce mais leve, com moderação e sem 
muita projeção. Isto vale para vários contextos profissionais.

Além disso, em épocas de calor intenso, é importante levar 
em conta a sazonalidade. E aqui pausamos para mais uma re-
flexão: Você usa um perfume diferente para o inverno e ou-
tro para o verão? Se ainda não, deve pensar no assunto, pois 
é preciso levar em conta dois critérios: a família olfativa e a 
concentração da fragrância.

Família Olfativa

Toda fragrância tem uma classificação olfativa. Para o verão os 
melhores são os cítricos, refrescantes, os fougeres, florais bem 
frescos. Se você é fã dos doces então opte pelos frutados que 
quebram um pouco a intensidade. Evite os muito amadeirados, 
muito florais e os doces marcantes. No caso dos masculinos a 
família dos aquáticos também caem bem para a estação.

Concentração da fragrância 

Para o verão, opte pelas colônias e os Eau de Toilettes que para 
o nosso clima tropical brasileiro também são indicados. Um 
dado bem importante que saiu sobre o mercado brasileiro é 
que a venda e procura pelas colônias e Eau de Toilettes tem 
crescido. Ou seja, as pessoas estão consumindo perfumes mais 
leves.

Cuidados no Verão

Algo importante também é o cuidado com o perfume na expo-
sição ao sol. Alguns perfumes, principalmente os mais cítricos, 
podem manchar a pele por conta de suas matérias-primas.

Inspirações
Vou deixar algumas dicas de fragrâncias 
femininas e masculinas para o verão, es-
colhidas dentro dos estilos olfativos que 
trabalho:
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Nina Nature Eau de Toilette, com a fórmula ve-
gana ,este floral verde com extrato natural de 
maça e limão siciliano reciclado que gera muito 
frescor; notas de Buquê Floral de Jasmim e Lírio 
do Vale. No fundo, Baunilha Quente e Almíscar 
Branco.

Light Blue Summer Vibes, transmite frescor, elegân-
cia e liberdade. “Esta fragrância cria uma conexão 
com os tons do mar”. É um Frutado Amadeirado com 
um toque de Bergamota Italiana Suculenta adiciona-
da ao Limão, Pêssego e Cedro.

H24 Hermes, um masculino que teve 
sua criação inspirada na natureza. Aro-
mático, refrescante e vegetal com saí-
da de Sálvia Envolvente, Madeira Rosa 
e no fundo Esclarene.
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• Hallo! Garota Cervejeira
Por Cléo Trindade

Administradora, Técnica de Degustação e Apaixonada pela Cultura Cervejeijsa 

 @cleotrindade_ofc

ARTE
SUA

SUA CAMISETA

PERSONALIZADA AQUI!

(47) 92001-3211

@JC.ESTAMPARIADIGITAL

SAIBA MAIS

jcestampariadigital.com.br

Catharina Sour foi o primeiro estilo 
brasileiro a ser reconhecido interna-
cionalmente como um estilo de cer-
veja. Com o sabor das frutas e toda a 
criatividade dos cervejeiros do Brasil, 
essa cerveja vem conquistando cada 
vez mais o paladar dos apreciadores 
de cerveja artesanal. 

Um estilo criado e 
aprimorado por Brasileiros
A Catharina Sour foi o primeiro estilo 
brasileiro a ser reconhecido interna-
cionalmente. A história do estilo co-
meçou em 2016 quando cervejeiros do 
estado de Santa Catarina decidiram 
fazer uma bebida com características 
próximas da Berliner Weisse e adição 
de frutas. Na época, o experimento foi 
considerado uma brincadeira entre os 
produtores, que usavam ingredientes 
diferentes na fabricação das bebidas 

artesanais. 

Depois de um workshop da Asso-
ciação Catarinense de Cervejarias 
Artesanais (ACASC), os produtores 
decidiram se dedicar mais ao estilo e 
fortaleceram a presença da Catharina 
Sour no mercado brasileiro de cerve-
jas artesanais. 

Foi apenas em 2018 que o estilo foi 
reconhecido pelo Beer Judge Certifi-
cation Program (BJCP), organiza-
ção norte-americana sem fins 
lucrativos que busca promover 
o conhecimento cervejeiro e 
estimular a apreciação de cer-
vejas. O BJCP julga e classifica 
estilos de cerveja ao redor do 
mundo e é o maior guia de es-
tilos do universo cervejeiro. O 
programa conta com mais de 7 
mil juízes em 40 países.

CATHARINA SOUR, CERVEJA 
SUPER VERÃO

Características e Curiosidades

A Catharina Sour é um estilo de cervejas 

de trigo, produzidas com alta fermen-

tação e acidez lática com acréscimo de 

frutas. Possui amargor moderado, corpo 

leve e um teor alcoólico dentro da média 

das cervejas.

Uma curiosidade interessante é que o 

estilo não utiliza necessariamente 

frutas frescas na sua produção. Por 

isso, pode-se encontrar rótulos 

com adição das mais diferentes 

variações de frutas. 

Já a harmonização vai depen-

der do rótulo. Algumas cerve-

jas do estilo combinam mais 

com comidas gordurosas por 

causa da acidez, enquanto ou-

tras já são melhor apreciadas 

com pratos mais suaves. 



EM ITAJAÍ, CRISTOFORI PIANO BAR É INSPIRADO 
EM PUBS AMERICANOS DA DÉCADA DE 20

Com referência aos “bares secretos” do Sul dos Estados Unidos, o Cris-
tofori Piano Bar, na Praia Brava, em Itajaí, SC, promete uma verdadeira 
viagem ao ano 1920. Além de bebidas típicas, o cardápio tem mais de 
100 opções destiladas mundiais, entre uísques, vodkas, tequilas, 
rum e licores, com preços que variam de R$40,00 a 600,00.

O ambiente é retrô e intimista, com móveis de antiquá-
rios, gramofone e embalado por música instrumental, 
com shows de jazz e soul. As ilustrações que decoram 
o local são exclusivas de Danielle Kosann, artista nor-
te-americana que já desenvolveu trabalhos para hote-
laria mundial e bares de Nova Iorque.

No restaurante, pratos contemporâneos que exploram a 
culinária mediterrânea são assinados pelo chef carioca Dal-
ton Rangel, que recentemente recebeu o prêmio de  “Chef 
Destaque do Ano de SP”, pela Go Where Gastronomia. 

O menu conta com opções de entradas, massas, além de 
aves, peixes e frutos do mar. Entre as opções que agra-
dam os paladares, lagosta inteira ao molho “arrabbiata” e 
também polvo grelhado com arroz de tinta de lula. 
O cardápio ainda dispõe de saladas, como a 
americana caesar e sobremesas como 
o ‘mil folhas’ e profiteroles. O fa-
moso inglês bife wellington e a 
costela prensada estão entre 
os mais pedidos do restau-
rante. Os valores dos pra-
tos variam de R$38,00 a 
188,00.

PIANO BAR FAZ SUCESSO 
NO LITORAL CATARINENSE
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Para quem visitar Balneário Camboriú, a cidade ofe-
rece inúmeras atrações, além das belas praias. Tem 
divertimento para ir sozinho, com amigos ou famí-
lia, como o Parque Unipraias, o único que liga duas 
praias por meio de um bondinho aéreo. Os inúmeros 
atrativos do Grupo Oceanic, como o Oceanic Aqua-
rium, Classic Car Show, Aventura Pirata, Cinema 3D 
e o mais novo empreendimento a Aventura Jurás-
sica.

Maior parque temático de dinossauros do Brasil em 
números de espécies em exposição! São mais de 100 
animais, todos em tamanhos reais, que se movi-
mentam e reproduzem rugidos, fazendo desta uma 
verdadeira experiência na pré-história. São quase 
30mil m² de área com muita natureza, diversão e 
conhecimento. O maior dinossauro do parque é do 
período Cretáceo: o Argentinossauro com cerca de 
35 metros de comprimento e dez metros de altura. 

Além de uma verdadeira sala de aula a céu aber-
to sobre esses animais incríveis que habitaram a 
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• Hallo! Litoral e Vale
Por Lu Haugg

Jornalista, assessora de comunicação e Especialista em Gerência de Comunicação Empresarial

 @luhaugg

Balneário Camboriú tem a maior roda gigante estaiada da América 
Latina a FG Big Wheel, com 65 metros de diâmetro e em seu ponto 
mais alto a 82 metros de altura, que proporciona uma deslumbrante 
vista da cidade. São 36 cabines, ventiladas que proporcionam uma ex-
periência única aos turistas, e fica localizada na Barra Norte, próximo 
ao molhe do Pontal Norte, em uma área arborizada, com áreas de con-
vivência, banheiros e loja de souvenirs. O funcionamento é de quinta a 
segunda das 9h às 21h, terça é fechado e nas quartas das 14h às 21h. 

POUSADA ESTALEIRO GUEST 
HOUSE PREPARA UMA LINDA 
CELEBRAÇÃO DE RÉVEILLON

A charmosa Pousada Estaleiro Guest 
House preparou uma super festa para 
marcar a virada do ano com muita 
energia boa e ótimas vibrações. O jan-
tar com cardápio assinado pelo chef 
Henrique Nadolny terá ilhas gastro-
nômicas, mesas de frios, pratos quen-
tes, sobremesas e ainda open bar.

Os convidados poderão fazer o brinde 
do réveillon à beira-mar e desfrutar 
do show exclusivo de fogos à meia-
-noite e depois aproveitar a festa, que 
será comandada pelos Dj’s Maycon 
Schramm e Puff, o músico Joni Lopes 
e a participação do saxofonista James 
Maclister.

E para quem tem filhos, a Guest Hou-
se terá recreadores para deixar os 
papais curtiram a noite tranquilamen-
te. O valor por pessoa do jantar com 
open bar e festa de Réveillon é de R$ 
790,00.
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BALNEÁRIO CAMBORIÚ UM MUNDO DE 
ENTRETENIMENTO ALÉM DA PRAIA

terra há milhões de anos, 
o parque conta ainda com: 
cinema, exposição de fós-
seis originais, playground in 
e outdoor, labirinto, passeio 
no rio, tirolesa, arvorismo, 
mirante, fonte interativa, 
lanchonetes e restauran-
te temático. E em breve o 
Space Adventure, que será 
a quinta atração turística do 
Grupo Oceanic em Balneário 
Camboriú. 

É um parque de exposições com o maior acervo de 
itens originais da Nasa fora dos Estados Unidos e 
contará com: roupas, botas, acessórios usados em 
missões ao espaço e até pedaços de foguete e répli-
cas perfeitas. Esses materiais vão proporcionar ex-
periências espaciais exclusivas para os visitantes. 
A atração vai ter cerca de 4,5 mil metros quadrados 
e contará com telas interativas e salas imersivas; 
além de simuladores de elevação e decolagem para 
a Lua; módulo e cápsula lunares; e uma área dedi-
cada ao futuro espacial, com itens do projeto da 
viagem do homem para Marte. 

O investimento será de cerca de R$30 milhões e 
deve gerar até 200 empregos diretos. A previsão de 
inauguração é em janeiro de 2024. O Space Adven-
ture já possui um parque em operação em Canela, 
no Rio Grande do Sul, inaugurado em maio de 2023. 
Todas as atrações do Grupo Oceanic contam com 
fotos temáticas e loja de souvenirs. Os ingressos 
podem ser comprados no site, pontos de vendas 
oficiais e bilheterias das atrações.

FG BIG 
WHEEL
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• Hallo! Litoral e Vale
Por Lu Haugg

Jornalista, assessora de comunicação e Especialista em Gerência de Comunicação Empresarial

 @luhaugg
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mais alto a 82 metros de altura, que proporciona uma deslumbrante 
vista da cidade. São 36 cabines, ventiladas que proporcionam uma ex-
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ao molhe do Pontal Norte, em uma área arborizada, com áreas de con-
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segunda das 9h às 21h, terça é fechado e nas quartas das 14h às 21h. 
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A charmosa Pousada Estaleiro Guest 
House preparou uma super festa para 
marcar a virada do ano com muita 
energia boa e ótimas vibrações. O jan-
tar com cardápio assinado pelo chef 
Henrique Nadolny terá ilhas gastro-
nômicas, mesas de frios, pratos quen-
tes, sobremesas e ainda open bar.

Os convidados poderão fazer o brinde 
do réveillon à beira-mar e desfrutar 
do show exclusivo de fogos à meia-
-noite e depois aproveitar a festa, que 
será comandada pelos Dj’s Maycon 
Schramm e Puff, o músico Joni Lopes 
e a participação do saxofonista James 
Maclister.

E para quem tem filhos, a Guest Hou-
se terá recreadores para deixar os 
papais curtiram a noite tranquilamen-
te. O valor por pessoa do jantar com 
open bar e festa de Réveillon é de R$ 
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terra há milhões de anos, 
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seis originais, playground in 
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cada ao futuro espacial, com itens do projeto da 
viagem do homem para Marte. 

O investimento será de cerca de R$30 milhões e 
deve gerar até 200 empregos diretos. A previsão de 
inauguração é em janeiro de 2024. O Space Adven-
ture já possui um parque em operação em Canela, 
no Rio Grande do Sul, inaugurado em maio de 2023. 
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podem ser comprados no site, pontos de vendas 
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• Lizzi Borges
Jornalista, apaixonada por vinhos e aventuras.

 @lizziborges

Na imensidão da Serra Catarinense, onde o vento sussurra segredos 
entre Araucárias majestosas e montanhas está o Hotel Fazenda Bo-
queirão. Um retiro singular que não é apenas um local para descanso, 
mas uma jornada ao coração da hospitalidade. Afinal, o que é que faz 
deste refúgio um lugar onde estranhos se tornam amigos, e onde o 
viajante se sente em casa, mesmo estando longe dela?

Em meio a paisagem rural de Lages, maior cidade em extensão do 
estado de Santa Catarina, um portal se desenha logo na chegada. 
Uma fazenda centenária se apresenta, e por ali inúmeras histórias 
de gerações que ali viveram desde 1896 e que, atualmente, acolhem 
hóspedes com os braços abertos.

Ao adentrar a casa principal, é impossível não se impressionar com a 
atmosfera acolhedora, a decoração rústica emana charme e simplici-
dade, mas o verdadeiro tesouro do Boqueirão são suas pessoas. Os 
anfitriões e a equipe do hotel fazenda fazem de tudo para que você 
se sinta em casa. Os sorrisos calorosos e os cumprimentos afetuosos 
tornam o ambiente especial, fazem com que você se sinta parte da 
família. 

Os proprietários, Rogério e Adriana, são sensacionais. “Desejamos 
que todos que nos visitam encontrem a serenidade, a tranquilidade e 
a excelência que buscam ao eleger nosso hotel. Dia após dia, estamos 
empenhados em aprimorar nossos serviços, com o objetivo de asse-
gurar que cada hóspede vivencie uma experiência verdadeiramente 
memorável no Boqueirão”, destaca Rogério Silveira.

A experiência é elevada ainda mais pelas atividades oferecidas. Os 
mais de 10 milhões de metros quadrados de área proporcionam pas-
seios a cavalo por 12 diferentes trilhas espalhadas pela fazenda. É na 
simplicidade da vida no campo que o Hotel Fazenda Boqueirão se des-
taca. Por aqui os visitantes podem descansar e se divertir enquanto 
o dia a dia da vida de uma fazenda se desenrola, seja no trabalho nas 
lavouras de soja e milho ou na lida do gado.

Para aqueles que gostam de adrenalina há uma tirolesa, e também 
uma área destinada à prática de rappel e escalada, assim como outras 
atividades, como trekking, fotografia e observação de pássaros e ani-
mais silvestres. Estar aqui é viver uma experiência a cada segundo, 
é sentir o ar puro, o canto dos pássaros, o barulho das cachoeiras, 
desligar-se do mundo lá fora…

NATUREZA E CONFORTO: A EXPERIÊNCIA NATUREZA E CONFORTO: A EXPERIÊNCIA 
DO HOTEL FAZENDA BOQUEIRÃODO HOTEL FAZENDA BOQUEIRÃO

LAZER PARA 
TODA A FAMÍLIA

Enquanto os adultos descansam 
e curtem suas atividades esco-
lhidas, as crianças se divertem 
nas inúmeras brincadeiras feitas 
pelos recreadores da fazenda. 
Tem espaço kids, playground, re-
creação, oficinas. 

O que falar da culinária…Tudo 
preparado com muito carinho e 
dedicação. As refeições caseiras 
são uma celebração aos sabores 
regionais. O bom churrasco, a pa-
çoca de pinhão semente típica da 
Serra Catarinense, quirera, mo-
ranga, couve e, entre outras de-
lícias, uma mesa diversificada de 
saladas e sobremesas, isso sem 
falar no delicioso café da manhã.

Longe das distrações do mundo 
moderno, os hóspedes têm a 
chance de desacelerar, contem-
plar o pôr do sol e se conectar 
com o seu eu interior. É uma 
pausa para a alma, uma fuga 
para o coração, e uma lembrança 
de que, em um mundo cada vez 
mais agitado, ainda existem lu-
gares que nos permitem encon-
trar a calma.

Estar no Hotel Fazenda Boquei-
rão é viver uma experiência única 
de poder criar memórias dura-
douras. Este é o verdadeiro en-
canto da Serra Catarinense. 
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• Rita Ma Rostirolla• Rita Ma Rostirolla
Palestrante e 1ª Personal Sex do Brasil

  @ritarostirolla

AUTOCONHECIMENTO PROFUNDO:
Explore o seu eu interior. Identifique suas qualida-
des femininas e reconheça os traços masculinos que 
você adotou. Ao se conhecer, você pode consciente-
mente permitir que o feminino se sobressaia.

EXPRESSÃO AUTÊNTICA:
Permita-se expressar livremente sem 
restrições. Ao invés de suprimir emo-
ções ou desejos, explore sua verdadeira 
essência feminina, seja ela suave ou 
intensa.

COMUNICAÇÃO 
EMPÁTICA:
Pratique uma comunicação compas-
siva e empática. Ouvir atentamente e 

expressar sentimentos sem julgamento 
é fundamental para criar conexões au-
tênticas.

AUTO CUIDADO 
PRIORITÁRIO:
Reserve tempo para cuidar de si 
mesma. Seja uma massagem re-
laxante, um banho demorado, ou 
praticar yoga, invista em atividades 
que fortaleçam sua conexão com o 
feminino.

Enquanto mulheres, navegamos em múl-
tiplos papéis, muitas vezes equilibrando 
a energia masculina e feminina em 
diferentes áreas da vida. Em relaciona-
mentos, entretanto, é essencial honrar 
a própria feminilidade. Aqui estão dicas 
para nutrir o feminino sem interferência 
da energia masculina:

INTUIÇÃO E SENSIBILIDADE:
Confie mais na sua intuição e sensibilidade. A 
energia feminina é frequentemente guiada por 
estas forças sutis. Permita-se ouvir e honrar 
suas percepções.

RELACIONAMENTOS 
EQUILIBRADOS:
Busque relações que valorizem e respeitem sua 
essência feminina. Relacionamentos saudáveis   
permitem que ambas as energias se comple-
mentem, sem dominância de uma sobre a outra.

ACEITAÇÃO E 
EMPODERAMENTO:
Aceite sua feminilidade em sua plenitude. A 
força não está na replicação do masculino, mas 
no empoderamento do feminino. Você é única e 
poderosa em sua própria essência.

PRATICANDO A 
VULNERABILIDADE:
A vulnerabilidade não é fraqueza, mas sim uma for-
ça. Permita-se ser vulnerável nos relacionamentos 
íntimos, isso fortalece a conexão emocional.

Cultivar a energia feminina nos relacionamen-
tos é sobre honrar a autenticidade e a verdade 
interior, permitindo-se ser quem você é, livre de 
máscaras ou expectativas. É um processo de co-
nexão consigo mesma e com os outros baseado 
na aceitação e no empoderamento do feminino.
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Palestrante e 1ª Personal Sex do Brasil
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JUNGLE CRUISE: vira Jingle 
Cruise nessa época e recebe 
várias piadas temáticas de 
Natal.

TOMORROWLAND SPEE-
DWAY: o percurso recebe uma 
decoração especial com árvo-
res de Natal e luzinhas natali-
nas.

MONSTERS INC. LAUGH FLO-
OR: o show, que só vale ir se 
você fala inglês, tem edições 
especiais durante a festa.

SPACE MOUNTAIN: fica com 
músicas natalinas e luzes de 
natal.

MAD TEA PARTY: as xícaras 
também recebem um toque 
especial de Natal durante o 

evento.

A TRON LIGHTCYCLE / RUN: 
estará aberta e vai usar uma 
fila virtual durante o evento.

Além disso, você ainda pode 
aproveitar a grande maioria 
das atrações do parque que fi-
cam abertas para você curtir a 
sua noite de festa.

Esse ano um evento muito 
aguardado também estará de 
volta: a iluminação do castelo! 
O Frozen Holiday Surprise será 
um novo show que vai iluminar 
o castelo de uma forma dife-
rente. 

 Nas noites de festa, o show de 
fogos Happily Ever After não é 
apresentado e o parque fecha 

mais cedo para quem não vai 
participar do evento. Só quem 
tem ingresso da festa pode 
ficar no Magic Kingdom após 
o fechamento, e um show de 
fogos temáticos – o Minnie’s 
Wonderful Christmastime 
Fireworks – é apresentado. 
Quem tem ingresso para a fes-
ta pode entrar no parque antes 
mesmo dela começar, a partir 
das 16h. 

Sabemos que os ingressos das 
festas temáticas nos parques 
da Disney não são baratas, 
mas se você está indo viajar 
nessas épocas, aproveite para 
participar desses eventos que 
são de fato incríveis e cheios 
de magia.

• Hallo! Viagens
Por Fernanda Heinig

especialista em Genie+ e Guiamento Virtual

 @feheinig

Orlando
COM A FÊ

@orlandocomafe

AGÊNCIA ESPECIALIZADA EM ORLANDO 

Ingressos de parques • Hospedagem 
Aluguéis de carro • Chip de celular 

Guiamento virtual • Consultoria on line 
Seguro viagem

 (47) 99989-8775

MICKEY’S VERY MERRY MICKEY’S VERY MERRY 
CHRISTMAS PARTYCHRISTMAS PARTY

DESTAQUES ESPECIAIS
• O lindo  show de fogos de artifício Min-
nie’s Wonderful Christmastime!

• O alegre desfile natalino Mickey’s Once 
Upon a Christmastime Parade.

• Conseguir a foto perfeita com alguns 
Amigos Disney em trajes de Natal!

• Saborear momentos doces apreciando 
cookies e chocolate quente, disponíveis 
em locais selecionados sem custo adicio-
nal.

• Sinta-se em uma maravilhosa cena 
de inverno apreciando a impressionante 
“neve” caindo na Main Street, U.S.A.!

• Apreciar as decorações elaboradas que 
criam o clima perfeito para estação!

Já começou a festa clássica que acontece todos os 
anos no Magic Kindgom. A Disney é mestre em or-
ganizar festas e durante a festa de Natal, o Magic 
Kingdom ganha um toque a mais de magia. O parque 
se prepara para receber os visitantes com uma encan-
tadora decoração, muitas luzes, músicas natalinas, 
apresentações e toda uma programação especial. 

Nos dias da festa o parque fecha às 18h para os vi-
sitantes que têm o ingresso normal, e a partir deste 
horário, somente quem comprou o ingresso especí-
fico da festa de Natal pode permanecer no local das 
19h00 à meia-noite. 

EM 2023, VÁRIAS ATRAÇÕES TAMBÉM SERÃO 
DECORADAS COM TEMAS NATALINOS ESPECIAIS:
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RITMO DE 
OKTOBER 

• Hallo! Primavera 2023
A Hallo! Magazine lançou a edição de  primavera  no 
melhor estilo da Oktoberfest na DVA Mercedes. Mú-
sica típica, decoração temática, concurso de chope em 
metro e personalidades ícones da festa mais alemã 
das Américas marcaram presença. O menu foi assina-
do pelo Chef Marcos Nicoletti do Essenwagen (atra-

ção da Oktoberfest) com produtos da Olho Embuti-
dos. Os doces ficaram a cargo da Ferana Chocolates e 
do Gela Boca. Tudo com muito alto estilo e descontra-
ção para uma verdadeira noite com sotaque alemão! 
Confira algumas fotos de quem passou por lá!!! 

Fotos: Alex Miranda e Lucas Prudencio
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